
 
 

    
ZZZZum um um um AAAAuslöffeln...uslöffeln...uslöffeln...uslöffeln...  

… unsere Suppen… unsere Suppen… unsere Suppen… unsere Suppen    
 

Rinderkraftbrühe „Surf&Turf“ mit Gemüsejulienne und Hummerflädle 

5,80  €  
 

Bloody-Mary-Suppe mit Pesto 

5,60 €  
 
 
 
 

ZZZZum um um um AAAAufgabeln...ufgabeln...ufgabeln...ufgabeln...    
… kleine Köstlichkeiten… kleine Köstlichkeiten… kleine Köstlichkeiten… kleine Köstlichkeiten    
    

 

Winterliche Blattsalate in Kartoffel-Walnussdressing mit Sherry verfeinert 

 mit gerösteten Nüssen und dazu wahlweise... 
... Lammrückenstreifen 
... Rinderfiletstreifen 

... Lachswürfel und Garnele 
14,90 € 

… Geflügelbruststreifen 
11,90 € 

Geflügelbrustfilet auf Steckrüben-Apfel-Risotto mit Zuckerschotenpesto 

9,90 €  
 

Schweinemedaillon und Garnele am Spieß auf altdeutschem Linseneintopf  

mit Chili-Balsamicoschalotten und Kartoffelrösti 
11,80 €  

 
 

 
 
 
 



 
    

ZZZZum um um um GGGGenießen…enießen…enießen…enießen…    
… unsere … unsere … unsere … unsere HauptgängeHauptgängeHauptgängeHauptgänge    
 
    

Schweinefilet im Ganzen gebraten auf Bohnengemüse  

mit roten Zwiebeln, Nüssen und Speck an Dunkelbier-Sabayone und Bratkartoffeln 
17,50 €  

 

Tournedos vom Rinderfilet an Oxford-Sauce  

auf glasierten Möhren-Spitzkohlgemüse und schwarze Bandnudeln 
24,20 €  

 

Lammrücken unter der Kräuterkruste an Knoblauchjus  

auf provencialischem Ofengemüse und Kartoffelgratin 
22,80 €  

 

Pariser Rumpsteak an kräftiger Rotweinsauce  

mit Kartoffelplätzchen und winterlichen Blattsalaten 
20,50 €  

 

Knurrhahn, gebraten, an Estragonschaum  

auf Möhren-Spitzkohlgemüse und schwarzen Bandnudeln 
16,40 € 

  

Filet vom schwarzen Kabeljau im Speckmantel an Petersilienwurzelsauce  

auf provencialischem Ofengemüse und Kartoffelgratin 
17,80 €  

 

UUUUnser Motto ist „aus hiesigen Landen frisch auf den Tisch“.nser Motto ist „aus hiesigen Landen frisch auf den Tisch“.nser Motto ist „aus hiesigen Landen frisch auf den Tisch“.nser Motto ist „aus hiesigen Landen frisch auf den Tisch“.    

Da wir ausschließlich hochwertige Produkte verwenden und diese frisch zubereiten, 

kann es unter Umständen zu kleineren Wartezeiten kommen, 

hierfür bitten wir um Ihr Verständnis. 



 
 

ZZZZum um um um GGGGenießen…enießen…enießen…enießen…    
… unsere Steaks (jeweils 250g)… unsere Steaks (jeweils 250g)… unsere Steaks (jeweils 250g)… unsere Steaks (jeweils 250g)    

 

Rumpsteak € 19,80 

Schweinefilet € 16,80 

Lammrücken € 21,90 

Rinderfilet € 24,90 

Hähnchenbrust filet € 13,50 
 

Jedes Steak wird serviert mit: 
Basilikumbutter, deftigen Bratkartoffeln oderoderoderoder    gebackenen Kartoffelspalten  

und winterlichen Blattsalaten in weißem Balsamico-Dressing 
 
 

 
 

uuuund nd nd nd zum zum zum zum immer wieder immer wieder immer wieder immer wieder GGGGenießen…enießen…enießen…enießen…    
… unsere … unsere … unsere … unsere KlassikerKlassikerKlassikerKlassiker 

 

Ammerländer Grünkohl mit Pinkel, Kochwurst, Kasseler und Speck  

dazu reichen wir wahlweise Salzkartoffeln oder Bratkartoffeln 
12,50 € 

 

“Friesenteller“ 

Räucheraal, Nordseekrabben und zarte Matjesfilet mit Kräuterrührei und Bratkartoffeln 
 16,20 € 

 

„Zollhaus Schnitzel“ mit Champignons, Schinkenstreifen und Käse überbacken, 

dazu deftige Bratkartoffeln und Salate der Saison 
12,50 € 

 



 
    
ZZZZumumumum    guten guten guten guten SSSSchluss…chluss…chluss…chluss…    
            ... Süßes zum Verlieben... Süßes zum Verlieben... Süßes zum Verlieben... Süßes zum Verlieben    

        

Dunkles Schokoladenmousse mit Sanddorn  

nach Schwarzwälder Art mit Nougateis 
6,90 € 

 

Karamellisierte Äpfel an Rosmarin-Vanille-Parfait  

und Orangen-Sabayone 
7,40 €  

 

3 Kugeln zartschmelzendes Eis mit Sahne 

€ 4,00 
ohne Sahne 

€ 3,60 
 

Coppa della casa 

Gemischtes Eis mit Sahne und verschiedenen Saucen, Fruchtsalat und Eierlikör 
€ 5,50 

 

Amaretto-Becher 

Milcheis, Sahne, Amarettolikör und Amarettini 
€ 4,80 

 

Rote-Grütze-Becher 

Vanilleeis und Sahne auf hausgemachter Rote Grütze 
€ 4,80 

 

Friesen-Becher 

Vanilleeis und Sahne auf Rumrosinen 
€ 4,80 



 

 
 
 
 
 

UUUUnsere besondere Empfehlung…nsere besondere Empfehlung…nsere besondere Empfehlung…nsere besondere Empfehlung…    
                                    … zum Schlemmen… zum Schlemmen… zum Schlemmen… zum Schlemmen    

 
 
 

Unser Menü 

 

Rinderkraftbrühe „Surf&Turf“  

mit Gemüsejulienne und Hummerflädle 
 

  

Schweinefilet im Ganzen gebraten  

auf Bohnengemüse mit roten Zwiebeln, Nüssen und Speck  
an Dunkelbier-Sabayone und Bratkartoffeln 

 
oderoderoderoder    

Knurrhahn, gebraten,  

an Estragonschaum  
auf Möhren-Spitzkohlgemüse und schwarzen Bandnudeln 

 

 

  

Dunkles Schokoladenmousse  

mit Sanddorn nach Schwarzwälder Art  
mit Nougateis 

 
26,90 €  


